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evapore le liquide, du jour au lendemain il fournit une cristallisation
abondante de lactate de chaux, et Peau mere contient des quantites
variables de butyrate de cette base. Si les proportions de craie et de
sucre sont convenables, le lactate cristallise en masse volumineuse an
sein m6me du liquide pendant le cours de 1'operation. Quelquefois la
liqueur prencl une viscosite tres grande. En nn mot, on a sous les yeux
une fermentation lactique des mieux caracterisees, avec tons les
accidents et toute la complication habituelle de ce phenomene, bien
connu des chimistes dans ses manifestations exterieures.

On peut remplacer, clans cette experience, la decoction de levtire
par celle de toute matiere plastique azotee, fraiche ou alteree, selon les
cas. Ce liquide limpide, tenant en dissolution une matiere azotee,
n'est qu'un aliment, et a ce titre son origine importe peu, pourvu que
sa nature se prete au developpement du corps organise qui se produit
et se depose successivement.

Voyons maintenant quels sont les caracteres de cette substance,
clont la production est correlative des phenomenes compris sous la
denomination de fermentation lactique. Prise en masse, elle ressemble
tout a fait a de la levure ordinaire egouttee ou pressee. Elle est un
peu visqueuse, de couleur grise. Au microscope, elle est formee de
petits globules ou d'articles tres courts, isoles ou en arnas, constituant
des flocons irreguliers ressemblant a cetix de certains precipites
amorphes. Les globules, beaucoup plus petits que ceux de la leviire cle
biere, sont agites vivement, lorsqu'ils sont isoles, du mouvement
brownien, c'est-a dire du mouvement qu'affecte toujours la matiere
solide en suspension dans un liquide lorsqu'elle est amenee a un etat
suffisant de division (*). Lavee a grande eau par decantation, puis
delayee dans de 1'eau sucree, pure, elle Facidifie immediatement,
progressivement, mais avec une grande lenteur, parce que Facidite
gene beaucoup son action sur le sucre. Si Ton fait intervenir la craie,
qui maintient la neutralite du milieu, la transformation du sucre est
sensiblenient acceleree, et en moms cFune heure le degagement du
gaz est manifeste et la liqueur se charge de lactate et de butyrate de
chaux en quantites variables. Lorsque, d'autre part, il y a une matiere
albuminoide presente propre a la nourriture deja substance, elle se
developpe et Ton en recueille cles quantites qui n'ont de limites que
dans le poids de sucre employe et le poids de nxatiere albuminoide.

1. Je n'assigne pas la grosseur des petits globules. Je crois qu'a cet etat de t^nuite de la
matiere, 1'illusion produite par le jeu de la lumiei'e sur les bords des globules entraine a des
erreurs de Tordre de grandeur des mesures elles-memes. G'est cependant un point que des
personnes plus Yersees que moi clans les recherclies microscopiques pourront re"soudre avec
plus de certitude. lactique]. Annales de chimw et de physique,
